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Delikatess Bierschinken Kal.60

Zutaten: Schweinefleisch (85 %), Speck, Trinkwasser, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat),
Gewiirze, Stabilisator: Diphosphate; Dextrose, Gewiirzextrakte, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat;
Konservierungsstoff: Natriumnitrit.

Delikatess Jagdwurst Kal.60

Zutaten: Schweinefleisch (85 %), Speck, Trinkwasser, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat),
Dextrose, Stabilisator: Diphosphate; Gewiirze (enthalten SENF), Antioxidationsmittel:
Natriumascorbat; Gewiirzextrakte, Konservierungsstoff: Natriumnitrit.

Delikatess Schinkenwurst fein Kal.60

Zutaten: Schweinefleisch (80 %), Speck, Trinkwasser, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat),
Gewiirze, Stabilisator: Diphosphate; Dextrose, Gewiirzextrakte, Antioxidationsmittel: Natriumascorbat;
Konservierungsstoff: Natriumnitrit.

Delikatess Paprikalyoner

Zutaten: Schweinefleisch (78 %), Speck, Trinkwasser, Paprika (3 %), jodiertes Speisesalz (Speisesalz,
Kaliumjodat), Gewiirze, Stabilisator: Diphosphate; Dextrose, Gewiirzextrakte, Antioxidationsmittel:
Natriumascorbat; Konservierungsstoff: Natriumnitrit.

Das Produkt ist nicht geeignet bei Unvertréglichkeit auf Senf und Senferzeugnisse.

Bitte beachten Sie, dass es im Digitaldruck zu Farbschwankungen kommen kann. Die abgebild Produkte p dann nicht ihrer original Farbgebung. Die Inhalte der
Produktpésse werden regelmaBig durch unsere Qualitétssicherung iiberarbeitet und aktualisiert. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten. Fiir Druckfehler iibernehmen wir keine
Haftung. Stand der Liste entspricht Mai 2025.



Durchschnittliche Nahrwerte

Pro 100g 1 Portion (19g)** %(19g)*

Brennwert 712kj/171kecal ~ 135kj/ 32 kcal 2%
Fett 129 239 3%
-davon gesdttigte Fettsduren 424 08¢ 4%
Kohlenhydrate <05¢g <059 <1%
-davon Zucker <059 <059 <1%
Ballaststoffe <05¢g <05¢g %
Eiweil} 159 29¢g 6%
Salz 109 019¢g 8%
—

achsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

st fein Kal.60

Durchschnittliche Nahrwerte

Pro 100g 1 Portion (19g)** %(19g)*

Brennwert 1105kj/ 267 kcal ~ 210kj/ 51 keal 3%
Fett 24g 469 7%
-davon gesittigte Fettsduren 99¢g 1949 9%
Kohlenhydrate <059 <059 <1%
-davon Zucker <05¢ <059 <1%
Ballaststoffe <059 <059 %
Eiweil 129 239 5%

7%

Salz 017g

achsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

Eine Marke von

Delikatess Jagdwurst Kal.60

[ Durchschnittliche Nahrwerte
Pro100g 1 Portion (20g)** %(20g)*
Brennwert 1056 kj/ 255kecal 211 kj/ 51 keal 3%
Fett 22g 4449 6%
-davon geséttigte Fettsduren 84q 1,79 8%
Kohlenhydrate 10g <059 <1%
-davon Zucker <059 <059 <1%
Ballaststoffe <05¢g <05¢g %
EiweiR 139 260 5%
Salz 0969 019¢g 8%
--h_ _’-—l

*Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

**1 Portion = ca. 20 g

Delikatess Paprikalyoner

i Durchschnittliche Nahrwerte i
Pro100g 1 Portion (20g)** %(20g)*
Brennwert 1125kj/272keal ~ 225kj/ 54 keal 3%
Fett 244 489 7%
-davon gesittigte Fettsduren 99g 209 10%
Kohlenhydrate 179 <059 <1%
-davon Zucker 109 <059 <1%
Ballaststoffe <059 <05¢g %
Eiweil 12g 249 5%
Salz 0,88¢g 018¢g 7%

e ———— B

*Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

**1 Portion=ca. 20 g

Netto EAN Menge EAN
Art.Nr. ) Pack L . U . Ungeoffnet bei max. +7 °C gekiihlt mindestens haltbar bis:
Gewicht Einzelverp je Karton | Versandeinheit
Henkelmann GmbH & Co. KG 816301| 500g | ca.128 Scheiben | 4062208163013 6 4062208818043 21 Tage

Wetterweg 2
34471 Volkmarsen

Tel.: +49 5693 689 0
Fax: +49 5693 689-139

E-Mail: info@henkelmann.de

Internet: www.henkelmann.de

Bitte beachten Sie, dass es im Digitaldruck zu Farbschwankungen kommen kann. Die at
Produktp@sse werden regelmaBig durch unsere Qualitatssicherung iiberarbeitet und aktualisiert. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten. Fiir Druckfehler ibernehmen wir keine
Haftung. Stand der Liste entspricht Mai 2025.
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