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Del] kateSS Serviervorschlag

Gefligel-A

Kal.55/60 Delikatess Puten-Bierschinken Kal.60

Zutaten: Putenfleisch (85 %), Putenfett, Trinkwasser, Nitritpokelsalz (Speisesalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Dextrose, Gewiirze, Gewiirzextrakte, Stabilisator: Diphosphate;
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat.

Delikatess Puten-Lyoner Kal.60

Zutaten: Putenfleisch (78 %), Putenfett, Trinkwasser, Nitritpokelsalz (Speisesalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Dextrose, Stabilisator: Diphosphate; Gewiirze, Gewiirzextrakte,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat.

Delikatess Puten-Jagdwurst Kal.60

Zutaten: Putenfleisch (80 %), Putenfett, Trinkwasser, Nitritpokelsalz (Speisesalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Dextrose, Stabilisator: Diphosphate; Gewiirze, Gewiirzextrakte,
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat.

Delikatess Puten-Paprikalyoner Kal.60

Zutaten: Putenfleisch (75 %), Putenfett, Trinkwasser, Paprika (2 %), Nitritpokelsalz (Speisesalz,
Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Dextrose, Stabilisator: Diphosphate; Gewiirze, Gewiirzextrakte,

Verpackungsbeispiel e ) i
Antioxidationsmittel: Natriumascorbat.

Abbildung kann abweichen.
Das HALAL-Produkt ist verzehrfertig und fiir alle Verbrauchergruppen geeignet.
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Durchschnittliche Nahrwerte

inken Kal.60

Brennwert
Fett
-davon gesdttigte Fettsduren

Kohlenhydrate

-davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil

Salz

601 kj/ 144 kcal

Pro 100g 1 Portion (19g)** %(19g)*
114 kj/ 27 keal 1%
1,79 2%
059 3%
<05¢9 <1%
<059 <1%
<05¢g %
29¢g 6%
020g 8%
I

Durchschnittliche Nahrwerte

achsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

urst Kal.60

Brennwert

Fett
-davon gesittigte Fettsduren

Kohlenhydrate
-davon Zucker
Ballaststoffe
Eiweil

Salz
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Pro 100g 1 Portion (19g)** %(19g)*
806 kj / 194 kcal

achsenen (8400 kJ / 2000 kcal).

150 kj / 36 keal 2%

2949 4%
069 3%
<05¢g <1%
<05¢g <1%
<05¢g %
259 5%

7%

017¢

Delikatess Puten-Lyoner Kal.60

[ Durchschnittliche Nahrwerte
Pro 100g 1 Portion (19g)** %(19g)*
Brennwert 826kj/199kcal 157 kj/ 38 keal 2%
Fett 169 30g 4%
-davon geséttigte Fettsduren 4249 08¢ 4%
Kohlenhydrate <05¢g <059 <1%
-davon Zucker <05¢g <059 <1%
Ballaststoffe <05¢g <05¢g %
EiweiR 13g 25¢g 5%
Salz 0,88¢g 0,179 7%
l--h_ _’-—l

*Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal).
**1 Portion=ca. 199

Delikatess Puten-Paprikalyoner Kal.60

i Durchschnittliche Nahrwerte i
Pro100g 1 Portion (19g)** %(19g)*
Brennwert 720kj/173keal ~ 137kj/ 33 kcal 2%
Fett 13g 25 4%
-davon gesittigte Fettsduren 349 0649 3%
Kohlenhydrate 1,79 <059 <1%
-davon Zucker 10g <059 <1%
Ballaststoffe 079 <059 %
Eiweil 12g 239 5%
Salz 0,88¢g 017g 7%

e ———— B

*Referenzmenge fiir einen durchschnittlichen Erwachsenen (8400 kJ / 2000 kcal).
**1 Portion=ca. 19 g

Netto EAN Menge EAN
Art.Nr. ) Pack inhal L . U . Ungeoffnet bei max. +7 °C gekiihlt mindestens haltbar bis:
Gewicht Einzelverp je Karton | Versandeinheit
816300 | 500g | ca.128 Scheiben | 4062208163006 6 4062208818029 21 Tage

Bitte beachten Sie, dass es im Digitaldruck zu

Produkte

Farbschwankungen kommen kann. Die at prechen dann nicht ihrer original Farbgebung. Die Inhalte der
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